FORO AEHOS 2026

FORMACION, TALENTO Y TRANSFORMACION: CONSTRUYENDO EL FUTURO DE
LA HOSTELERIA

Madrid - 19y 20 de octubre de 2026

PROGRAMA

La Formacién Profesional esta viviendo una profunda transformacién. Digitalizacién, INFORMACION
inteligencia artificial, microcredenciales y una mayor conexiéon con las empresas

estan definiendo un nuevo escenario para los centros educativos. e Ll e A

Madrid

. . . , L Mahou San Miguel - Sede
Con motivo de su 25° aniversario, AEHOS reune a los principales agentes del sector Central

para analizar los retos, compartir experiencias y contribuir a construir el futuro de la C/ Titan, 15
formacién hostelera.

DIA19.LUNES LA FORMACION PROFESIONAL Y LA HOSTELERIA ANTE EL HORIZONTE 2030

APERTURA

Bienvenida institucionaly acto de apertura del 25.° aniversario de AEHOS
16:30 Bienvenida institucional AEHOS - Mahou San Miguel

25 afos de trayectoria, compromiso y evolucion.

PONENCIA INAUGURAL

La Formacion Profesional ante el Horizonte 2030: transformacion, retos y oportunidades
Una vision sobre la evolucién del modelo de FP y los retos que marcaran los proximos afios: FP
Dual generalizada, microcredenciales y formacion modular, nuevas competencias profesionales
17:00-18:00 y respuesta a las demandas del mercado laboral.

Ponente: Jorge Arévalo, Exviceconsejero de Formacion Profesional del Gobierno Vasco.
Referente en innovacion y transformacion de la FP.

DESCANSO

LS Descanso y foto institucional del 25 aniversario

PONENCIA

Digitalizacion y nueva hosteleria: tecnologia, IA y nuevos modelos de negocio

Una visién empresarial sobre cémo la digitalizacién y la IA estan redefiniendo el modelo de
negocio hostelero y sus implicaciones para la formacion de talento preparado para este nuevo
18:30-19:30 escenario.

Ponente: Area de Transformacion y Sistemas de Informacién / Desarrollo de Negocio de
Mahou San Miguel.

CENA
Cena 25 aniversario AEHOS
21:00 Restaurante Gaytan (referente de la alta gastronomia contemporanea en Madrid).
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FORO AEHOS 2026 - 25 ANIVERSARIO

DiA 20 - MARTES SOSTENIBILIDAD, TALENTO Y TRANSFORMACION EDUCATIVA PARA LA NUEVA
FORMACION PROFESIONAL

PONENCIA

09:15-10:00 | Eficiencia y soluciones energéticas. La transicion energética en la formacion hostelera:
competencias y buenas practicas hacia 2030

La evolucion hacia modelos energéticos mas eficientes y sostenibles plantea nuevos desafios para
la formacion de los profesionales de la hosteleria. las principales tendencias vinculadas a la
transicidn energética y la gestion eficiente de la energia en el sector, las competencias que los
futuros profesionales deberdn incorporar a su desempefio y ejemplos de buenas practicas.
Ponente: Angel Luis Chocano, Gerente sector Horeca GLP de Repsol.

PONENCIA

10:00-11:00 | Liderar el cambio: el papel estratégico de los centros de Formacién Profesional

Los centros de Formacion Profesional desempefian un papel decisivo en la adaptacion de los
cambios normativos, tecnoldgicos y sociales a la realidad educativa. Esta ponencia ofrecera una
vision sobre los retos y oportunidades que afrontan los centros en el nuevo escenario de la FP, asi
como sobre su contribucién al desarrollo del talentoy a la conexidn entre educaciény empresa.
Ponente: Juan Carlos Morales, Director del IES Luis Vives (Leganés), primer Centro de
Excelencia Europeo de Formacion Profesional de la Comunidad de Madrid.

DESCANSO

11:00-11:30 Descanso - café

PONENCIA

11:30-12:30 | Educar para el futuro: el talento que necesitara el sector en los préximos afios

Una mirada a las tendencias que estan transformando la educacidén, las competencias que
demandara el mercado laboral y los desafios que afrontan los centros de formacién en la
preparacion del talento del mafana.

Ponente: Alfredo Hernando, Fundadory CEO de Escuela21. Psicélogo, investigadory referente
en innovacion educativa.

12:30-13:30 MESA REDONDA

Tecnologia, ética y formacion: hacia un modelo responsable

Mesa de debate y conclusiones con la participacién de ponentesy asistentes. Se identificaran retos
y oportunidades y se sentaran las bases para unos Principios AEHOS como referencia compartida
para los centros de formacion hostelera.

PRESENTACION
13:30 Presentacion del Concurso AEHOS - Mahou San Miguel
A cargo de Mahou San Miguel.

CIERRE
14:00 Almuerzo céctel y despedida
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